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OFERTA WIGILIJNA

www.restauracjaatrium.pl
tel:885 508 551

Wigilia firmowa to doskonała okazja do
integracji pracowników i wyrażenia

wdzięczności za ich wysiłki w mijającym roku.
To czas, kiedy wszyscy mogą oderwać się od

codziennych obowiązków zawodowych i
spędzić miłe chwile w gronie

współpracowników.
Serdecznie zapraszamy do Restauracji Atrium.



www.restauracjaatrium.pl
tel:885 508 551

UROCZYSTA KOLACJA SERWOWANA

Pakiet napojów:
woda mineralna w karafkach, kompot z suszonych owoców (250 ml/os)

kawa, herbata
 Grzaniec świąteczny z owocami i przyprawami 150 ml-19 pln/os

OPCJA I
159 pln/os

Przystawka
Śledź marynowany w musztardzie, plastry pieczonego buraka, korzenna bagietka   

Zupa
Tradycyjny barszcz czerwony z uszkami z kapustą i grzybami

Danie główne 
Panierowane dzwonko z karpia, puree ziemniaczane z nutą cytryny, modra kapusta

Deser
Przedwojenny Cwibak z orzechami, gruszkami i bakaliami, lody gruszkowe
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UROCZYSTA KOLACJA SERWOWANA

Pakiet napojów:
woda mineralna w karafkach, kompot z suszonych owoców (250 ml/os)

kawa, herbata 
Grzaniec świąteczny z owocami i przyprawami 150 ml-19 pln/os

OPCJA II

Przystawka
Pasztet z dziczyzny z jałowcem, sos cumberland, grzanka z grzybami leśnymi

Zupa
Wigilijny żur na suszonych grzybach z majerankiem i podgrzybkami

Danie główne 
Długo pieczone udko z kaczki, kluski na maśle, sos z suszonej śliwki, czerwona kapusta z żurawiną

Deser
Piernik czekoladowy z orzechami i sosem malinowym

 

179pln/os
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UROCZYSTA KOLACJA SERWOWANA

Pakiet napojów:
woda mineralna w karafkach, kompot z suszonych owoców  (250 ml/os)

kawa, herbata 
Grzaniec świąteczny z owocami i przyprawami 150 ml-19 pln/os

189 pln/os

OPCJA III

Przystawka
Terrina z łososia, mini sałatka z grejfrutem, sos vinaigrette 

Zupa
Krem z grzybów leśnych, płatki wędzonej kaczki

Danie główne
Dorsz pieczony, puree z zielonego groszku, zapiekanka ziemniaczana, sos cytrynowy

Deser
Torcik czekoladowo-piernikowy, krem z marakui, sos pomarańczowy

  



DANIE GŁÓWNE DO WYBORU

www.restauracjaatrium.pl
tel:885 508 551

OPCJA
WEGETARIAŃSKA

OPCJA 
WEGAŃSKA

Pasztet z soczewicy, puree z zielonego groszku, sos cytrynowy
Kotlet z bakłażana, puree ziemniaczane, sos grzybowy

Krokiety z kapustą i grzybami, marynowany burak, sos grzybowy

Wegański bigos z boczniakami i wędzoną śliwką, pieczywo
Kotlet z kalafiora w migdałach, modra kapusta, sos grzybowy



UZUPEŁNIENIE KOLACJI SERWOWANEJ

www.restauracjaatrium.pl
tel:885 508 551

OPCJA I OPCJA II

Deska polskich wędlin
Deska polskich serów

Śledzie w korzennej marynacie na grzance
Tradycyjna sałatka jarzynowa

Plastry pieczonego schabu
Pasztet z musem żurawinowym 

Pieczywo, masło

Deska polskich wędlin
Deska polskich serów

Śledzie w korzennej marynacie na grzance
Karp w galarecie

Plastry pieczonego schabu
Tradycyjna sałatka jarzynowa

Sałatka z pieczonym indykiem z marynowaną
 gruszką

Pieczywo, masło

79 pln/os 89 pln/os

BUFET SŁODKI
49 pln/os

Sernik krakowski
Makowiec

Piernik z czekoladą 
Ciasto orzechowe



KOLACJA W FORMIE BUFETU
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OPCJA I OPCJA II

Barszcz czerwony z uszkami
Wigilijny żur z grzybami

Tradycyjny karp smażony
Pierogi z kapustą i grzybami

Pieczony schab w korzennym aromacie
Kapusta z grochem
Opiekane ziemnaki

Sałatka z selera z bakaliami
Sałatka z burakiem z fetą,

orzechami laskowymi i granatem

Barszcz czerwony z uszkami
Zupa grzybowa z łazankami
Panierowany filet z dorsza

Rolada z indyka z sosem żurawinowym
Pierogi z kaczką

Gołąbki z kaszą i grzybami
Modra kapusta z pomarańczą

Sałatka z wędzonym pstrągiem
Makaron z makiem i bakaliami

99 pln/os 119 pln/os

BUFET SŁODKI
49 pln/os

Sernik krakowski
Makowiec

Piernik z czekoladą 
Ciasto orzechowe

Pakiet napojów:
woda mineralna w karafkach, kompot z suszonych owoców (250 ml/os)

kawa, herbata
Grzaniec świąteczny z owocami i przyprawami 150 ml-19 pln/os
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INFORMACJE DODATKOWE

Uprzejmie informujemy, że powyższa oferta jest jedynie propozycją i jesteśmy
otwarci na wszelkie sugestie i uwagi.

Jeśli mają Państwo specjalne restrykcje żywieniowe prosimy
o wcześniejszą informację.

Ceny zawierają podatek Vat.

Kolacja w formie bufetu dla min. 20 osób.


