ATRIUM

Uroczysta Kolacja Sylwestrowa



Uroczysta kolacja sylwestrowa
299z1/0s
Przystawka:

Tatar z tunczyka / sos w stylu ceviche / czerwony pieprz /
satatka z cykorii

lub
Carpaccio z ligawy wolowej / emulsja szczypiorkowa /chipsy
ziemniaczane / figi
Zupy:

Rosot z pieczonej gesi / ravioletti z gesig i grzybami lesnymi

Danie glowne:

Antrykot wotowy dojrzewajacy / glazura z czerwonego wina /
puree z selera i wanilii / konfitowany burak w occie balsamicznym
i miodzie / orzechy wloskie

lub
Zabnica filet / krem z fenkutu / prazone platki migdalow /
marchewki glazurowane w miodzie / zel cytrynowy /
piklowane zielone jabtko

Deser:

Mus sernikowy / kruszonka z ciasteczek maslanych / sos malinowy




New Year’s Eve Gala Dinner
299PLN per person

Starter:
Tuna tartare / ceviche-style sauce / red pepper / chicory salad
or

Beef round carpaccio / chive emulsion / potato crisps / figs

Soup:

Roasted goose broth / goose and wild mushroom ravioletti

I
Main Course: .

Dry-aged beef rib-eye / red wine glaze / celery and vanilla purée /
confit beetroot in balsamic vinegar and honey / walnuts

or

Monkfish fillet / fennel cream / toasted almond flakes /
i honey-glazed carrots / lemon gel / pickled green apple

3 \
‘_ Dessert:

Cheesecake mousse / butter cookie crumble / raspberry sauce
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