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Restauracja Atrium to miejsce, w ktorym kazda uroczystos¢ nabiera wyjatkowego
charakteru.

Dla wigkszych przyje¢ weselnych przygotowalismy elegancka sale restauracyjna,
mieszezgeg do 60 osob. To przestrzen idealna na wspolne $wigtowanie w gronie
rodziny i przyjaciol, z odpowiednia oprawa i atmosfers.

Na bardziej kameralne uroczystosci proponujemy Sale Patio — jasne, przytulne
wnetrze z przeszklonym dachem i bujng roslinnoscig. To intymne miejsce sprzyja
spotkaniom w mniejszym gronie i pozwala cieszy¢ si¢ wyjatkowa atmosferg
w otoczeniu zieleni.

Niezaleznie od tego, czy marzycie o wigkszej uroczystosci, czy o romantycznym
spotkaniu w nastrojowe] przestrzeni, Atrium stworzy dla Was idealng oprawe tego

wyjatkowego dnia.
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Krzywa 7, Krakow
restauracjaatrium.pl
579 470 373



- Oferta nr 1
269z1/0s

Przystawki

Tatar z lososia/sezam/szczypiorek/mus z awokado/plastry pieczonego

buraka/krakers ryzowy

Pate z kurzej watrobki podawany na brioszce/konfitura z czerwonej
cebulki/majonez lubczykowy

Zupy

Rosét z pieczonej kury/marchewka/makaron

Krem z podgrzybkow/$mietana w popiele/oliwa pietruszkowa/grzanki

Danie glowne

Poledwiczka wieprzowa zawijana w boczku/puree z korzenia
pietruszki/pieczone miode ziemniaczki/sos sliwkowy

Sandacz filet w sosie krewetkowym/puree z batatow/grillowany
brokut/orzech laskowy

Desery
Sernik Krakowski z czekolada

Mus twarogowo-Jagodowy/mieta w bialej czekoladzie/kumin rzymski



Oferta nr 2
319z1/0s

Przystawki

Carpaccio wolowe/roszponka/majonez na bazie pieczonego
czosnku/kapary/rzodkiew

Marynowane plastry $ledzia litewskiego/majonez truflowy/
zapiekane mlode ziemniaczki

Zupy

Krem z pieczonego buraka/kozi ser/orzech wloski

Rosot z wedzonej kaczki/kolduny z miesem

Danie glowne

Policzki wieprzowe wolno gotowane/puree z selera/
konfitowane ziemniaczki z cebulka

Dorsz filet/puree marchewkowe/grillowany dziki brokul/pistacje

Desery
Mus czekoladowy/kandyzowana skorka z pomaranczy

Sernik wiedenski



- Oferta nr 3
399z1/0s

Przystawki

Carpaccio z o$miornicy/ceviche/filety z pomaranczy/
czerwony pieprz/piklowany fenkul

Plastry wedzonej piersi kaczki/figi/majonez pietruszkowy/
chrupiace nitki pora

Zupy
Rosot wolowy/ravioli z kurkami

Zupa rybna/zapiekane mieso z dorsza/koperek/czarnuszka

Danie glowne

Noga z kaczki wolno gotowana/puree z pieczonej gruszki/
pieczone ziemniaczki w sianie/zurawina/rozmaryn

Filet z zabnicy/puree z kalafiora/konfitowany fenkul/
satatka ziolowa/mak/chili

Desery
Czekoladowy fondant/maliny

Sernik baskijski/sos z jezyn



Oferta

wegetarianska

Przystawki

Carpaccio z cukinii/rukola/sos pietruszkowy/orzechy laskowe/morele

Chrupigce placuszki z tapioki/parmezan/sos
ziolowo-pomidorowy/posypka z wedzonej papryki/limonka

Zupy

Krem z buraka/wedzony twardg/wedzona sliwka

Zupa z zielonego groszku z mietg/prazona gruszka

Danie glowne

Panierowany Kotlet z soczewicy/puree z szalotki/piklowana salatka
z cykorii/orzechy nerkowca

Pieczony batat faszerowany kozim serem/orzechami
wioskimi/zurawing/podawany na kruszonce z pietruszki

Desery
Szarlotka z kremem waniliowym

Ciasto marchewkowe/krem orzechowy



Bufet zimny

Oferta nr 1
69z1/0s

‘Wedliny i kietbasy polskie
Miesa pieczone i pasztety domowe
Zestaw ser6w zottych
Satatka sledziowa
Satatka jarzynowa
Pieczywo z maslem
Owoce sezonowe
Domowe ciasta (szarlotka/sernik/tartaletki z
kremem i owocami)
Sos: zurawinowy/chrzanowy

Oferta nr 2
89z1/0soba

Wedliny i kietbasy wlosko-hiszpanskie
Zestaw serow dojrzewajacych i plesniowych ( Pecorino z
trufla/bursztyn/srebrzysty/camembert )
Satatka grecka/mix salat/oliwki/czerwona cebula/pomidor koktajlowy/ser
feta/dressing
Satatka z pieczonym burakiem/orzech wloski/mieta/mini mozzarella/
pomarancza/rukola/chipsy ziemniaczane
Pieczywo: Bagietki i bulki wypiekane
Dodatki: mix orzechow/oliwki/Oliwa z oliwek
Sosy i kremy : Dip oliwkowy/ Krem z ciecierzycy i pomidoréw suszonych/
tzatziki
Sernik baskijski/cannoli z kremem cytrynowo pistacjowym i
czekoladowo-pomaranczowym



Bufet zimny

Oferta nr 3
89z1/0s

Piers z gesi wolno gotowana i wedzona, podawana w plastrach z sosem

zurawinowym/rukola/orzeszki pini
Karczek pieczony/redukeja czerwonego wina/kolendra
Satatka z tunczykiem/ogorek/koperek/cebuka/majonez/kukurydza
Salatka rzymska z boczkiem/gruszka/pomidorki
koktajlowe/parmezan/grzanki/dressing
Satatka jogurtowosmietankowa/ogorek/koperek/rzodkiew/satata/siemie
Iniane

Babeczki z wytrawnym nadzieniem

Pieczywo: Bagietki i butki wypiekane podawane z oliwg szczypiorkowg

i mastem

Opcja nr 4
99z1/0s

Karczek wolowy wolno gotowany podawany w plastrach/sos
sliwkowy/pietruszka
Grillowany filet z kurczaka podawany w plastrach z sosem
miodowo-octowym/sezam
Boczek pieczony/sos imbirowy
Satatka ziolowa/owoce sezonowe/piklowany fenkut/mak/chili
Satatka z chrupigcymi krewetkami/mix
satat/limonka/papryka/kukurydza/pesto bazyliowe
Satatka z Mozzarella/pomidorki koktajlowe/pietruszka/czarnuszka
Pieczywo: Bagietki i butki wypiekane
Sosy i kremy: Hummus z pieczonej i wedzonej papryki/sos tatarski/
sos czosnkowy z rzodkiewka



Przystrojenie 1 dodatkowe koszty
W KOSZT KAZDEGO WYBRANEGO MENU
ZOSTALEY WLICZONE JUZ DODATKI
STANDARDOWE

(obrusy/serwety/swieczki)

Wersja standard
30 zl/osobe

Drobne przystrojenie kwiatowe stotow

Wersja medium
40 zV/osobe

Przystrojenie kwiatowe stotow i mate przystrojenie Sali

Wersja premium
55 zt/osobe

Przystrojenie kwiatowe pelne i przystrojenie Sali

TALERZYKOWE
20 zl/osobe- stodkie przekaski z zewnatrz

30 zl/os - tort z zewnatrz
Korkowe 35 zl/osobe

Serwis 10% od calosci rachunku

Restauracja Atrium
ul. Krzywa 7
Zapraszamy do rezerwacji stolika
www.restauracjaatrium.pl

+48 579 470 373



Menu dzieciece

49z1/0s (do wyboru po 1)

Zupy

Pomidorowa z makaronem
Rosot drobiowy/marchewka/makaron
Ogorkowa z ziemniaczkami
Zupa jarzynowa/kasz jeczmienna
Barszez czerwony zabielany/ziemniaki

Dania Glowne

Schabowy w panierce/ziemniaczki gotowane/mizeria
Stripsy z kurczaka/frytki/surowka z marchewki
Stek rybny w panierce/frytki/groszek
Pancakes z twarogiem na stodko/sos czekoladowy/owoce
Filet z tososia/puree ziemniaczane/brokut
Spagetti z sosem pomidorowym
Pizza margherita

Desery

Lody waniliowe
Lody czekoladowe
Gofry z cukrem pudrem lub bitg Smietang i owocami




- Ciepte danie

uzupetniajgce

Zupa 25z1/0s (Jedno do wyboru)

Zurek Staropolski z jajkiem i kietbasg
Barszez bialy z jajkiem i majerankiem
Barszez czerwony/puree ziemniaczane/boczek
Krem z borowikow/grzanki

Danie glowne 35z1/0s (jedno do wyboru)

Kotlet wieprzowy panierowany/ziemniaki/mizeria lub zestaw surowek
Pieczony schab w sosie kurkowym/ziemniaki pieczone/kapusta
zasmazana
Strogonow wolowo-wieprzowy/warzywa/pieczywo
Piers z kurczaka/ziemniaczki z wody/koperek/surowka z kapusty
pekinskiej

Dodatki

39z1/0s (prosze wybra¢ maksymalnie 6 dodatkow)
Ziemniaczki z wody/koperek/masto
Puree ziemniaczane z koperkiem
Pieczone mlode ziemniaczki/masto koperek

Satatka z czerwonej kapusty

Suréwka Colestaw
Mtoda kapusta zasmazana
Mizeria ze Smietang
Frytki
Surdwka z selera z orzechami
Satatka z kapusty pekinskiej/marchew/jabtko/cebulka
Satatka grecka
Satatka z brokutami/prazone ptatki migdatow/sos czosnkowy



Bufet stodki

25z1/0s uzupekniajacy (do wyboru 3)
Szarlotka
Sernik
Ciasto brownie
Ciasto z galaretkg owocowa
Makowiec
Ciasto orzechowe
Korpusy z kremem i owocami




Open bar

kazda z opcji w podanych ramach czasowych dotyczy jednej osoby

PAKIET 1
4h-64 z1/6h-80 zi

kawa/herbata
woda mineralna gazowana/ niegazowana
soki owocowe(jablkowy/ pomaranczowy)
napoje gazowane(cola/sprite/ fanta)

PAKIET III
4h -115 z1/6h - 135z}

kawa/herbata
woda mineralna gazowana/ niegazowana
soki owocowe(jabtkowy/ pomaranczowy)
napoje gazowane(cola/sprite/ fanta)

PAKIET II
4h-100 z1/6h-110 zt

kawa/herbata
woda mineralna gazowana/ niegazowana
soki owocowe(jabtkowy/ pomaranczowy)
napoje gazowane(cola/sprite/ fanta)
piwo lane “warkot”

PAKIET IV
4h-130 z/6h-155 71

(minimum 15 0s6b)

kawa/herbata
woda mineralna gazowana/niegazowana
soki owocowe(jabtkowy/pomaranczowy)
napoje gazowane(cola/sprite/fanta)
prosecco wino domu biate/czerwone
piwo lane “warkot”

PAKIET IV
4h - 150 zV/ 6h- 170 zi

(minimum 15 0s6b)

kawa/herbata
woda mineralna gazowana/niegazowana
soki owocowe (jabtkowy/pomaranczowy)
napoje gazowane(cola,sprite.fanta.tonic)
wino domu biate/czerwone lub prosecco
piwo lane “warkot”
alkohole mocne: wodka czysta,gin,rum,whisky



